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Conforme lei.

Art. 7°, §5°: E vedada a realizagéo de licitagdo cujo objeto inclua bens e servicos sem similaridade ou de marcas, caracteristicas
e especificagdes exclusivas, salvo nos casos em que for tecnicamente justificavel, ou ainda quando o fornecimento de tais
materiais e servigos for feito sob o regime de administracédo contratada, previsto e discriminado no ato convocatoério.

A indicagdo de marca no edital deve estar amparada em razdes de ordem técnica, de forma motivada e documentada, que
demonstrem ser aquela marca especifica a Unica capaz de satisfazer o interesse publico. (Acérddo 113/16 — Plenario)

A restricdo quanto a participagdo de determinadas marcas em licitagdo deve ser formal e tecnicamente justificada nos autos do
procedimento licitatorio. (Acérdao 4476/16 — 22 Camara).

A diferenga basica entre os dois institutos é que o primeiro (excepcionado pelo art. 7°, § 5°, da Lei 8.666/1993), admite a
realizacao de licitagdo de objeto sem similaridade nos casos em que for tecnicamente justificavel, ao passo que o segundo é
empregado meramente como forma de melhor identificar o objeto da licitagdo, impondo-se a aceitacao de objeto similar @ marca
de referéncia mencionada”.

Item 01 (FORNO COMBINADO SCC101 C/BASE DE APOIO): Temos o modelo TSiG11, compativel em toda descrigado do edital,
exceto onde diz "Temperatura maxima na camara de cocgao de até 300°C".Nosso modelo possui temperatura maxima de 250°C.

Questionamos: Qual a necessidade de o forno atingir até 300°C?

Item 02 (FORNO COMBINADO 6 GNs SCC61 ELETRICO): Temos o equipamento TSi6 totalmente compativel com a descrigdo do
edital.
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2 — Da alegacgéo da impugnante:

Alega, em sintese, a impugnante:

a) Alegando a necessidade do forno atingir 300°C, ressaltando que seu modelo atinge 250°C;
4 — Da apreciagao da impugnante

Considerando a alegagéo, especificamente naquilo que diz respeito sobre o veto conforme a Lei de licitagdes e Contratos e a
jurisprudéncia referente a exigéncia de marcas, caracteristicas e especificagdes sobre os bens e servigos, exceto quando
tecnicamente justificavel.

Podemos consideram as seguintes condigdes que contrariam as alegagdes do impugnante:

A justificativa pela a escolha dos fornos combinados SCC 101 e SCC 61, que devido a uma alteragdo recente na suas
nomenclaturas passando a serem denominados ICP 101 e ICP 61; porém alguns revendedores possuam os modelos SCC em
estoque e com as mesmas garantias:

1- Hoje em nossa cozinha ja operamos com dois equipamentos modelo SCC, que tem nos atendido perfeitamente e nessa nova
aquisicdo devemos manter tal padrao que nos facilita na operagdo assim como nos casos de eventuais chamados de
manutengdo, tanto preventiva como corretiva.

2- Caracteristicas técnicas existentes nos equipamentos hoje instalados em nossa unidade, sendo necessario que na aquisigéo

de novos equipamentos a serem adquiridos haja padronizacdo técnica e dos equipamentos periféricos (carrinhos de forno,
chapas entre outros) com a finalidade de se manter padréo técnico de utilizagao:

A) Temperatura de 300°C, que na operagdo de grelhados em grande quantidade (carga completa), consegue garantir um perfeito
acabamento do produto.

B) Gerenciamento climatico interno da camara de cocgdo, com sensores que regulem automaticamente, aplicando ou retirando
umidade dos alimentos durante sua cocgéo.

C) Sensor de nucleo de 6 pontos, garantido a correta medigdo do nucleo geométrico dos alimentos.

D) Circulagado dinamica do ar, com a distribuigdo do ar quente através do formato de construgdo da camara de cocgédo e sistema
do rotor de ventilagdo com ajuste de velocidade e sentido de rotagéo.

E) Gerador de vapor 100% higiénico com elevada saturagdo de vapor mesmo com baixa temperatura. Gerador de vapor com
sistema automatico de descalcificacéo.

F) lluminagdo de LED com sinalizagao de finalizagdo dos niveis de prateleiras quando a utilizagdo com diferentes alimentos e
diferentes tempos de cocgao.

G) Ducha integrada com jato continua e manuseio ergométrico.

H) Porta da camara de cocgdo com vidro triplo e revestimento de reflexdo de calor. Sendo todos os vidros possiveis de
higienizagao independentes.

1) Sistema de higienizagdo automatica com monitoramento da camara de cozimento e a descalcificagdo da caldeira de vapor,
através da utilizagao de pastilhas apropriadas tanto para limpeza e descalcificagdo, com total seguranga para os operadores.
Cabe destacar, que no instrumento convocatorio, especificamente no subitem 2.1 do edital, consta a justificativa para a
necessidade da marca.

5 — Da decisao

Ante o exposto, NAO ACOLHO E INDEFIRO, pelas razdes e motivos expostos, a impugnac&o apresentada pela empresa
PRATICA KLIMAQUIP INDUSTRIA E COMERCIO S.A, das alegagées da impugnante.
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